MENUKORT



Keere geest
Velkommen til Restaurant Nybro kro og et lille kig ind i vores a la carte kort.
Restaurant Nybro kro har igennem de seneste ér gennemgéet en storre renovering og ombygning
sa den i dag fremstar, som attraktivt udflugtsmal, med en hyggelig restaurant og en gardhave der
summer af miljo. Restauranten har plads til 64 selskabsgaster og hen imod 8o a la carte gaester.
[ dr 2000 modtog Restaurant Nybro kro, Gladsaxe kommunes forskennelsespris for arkitekt-
tonisk bevarelse af den gamle bygning. Det er vi meget stolte af og glaeder os meget over de fine

tilkendegivelser vi dagligt modtager fra vore mange glade gaester.

Vi har siden starten af 1989 stille og roligt forsegt at udvikle kroen til det vi med stolthed mener at
kunne fremvise i dag.

Vi gor opmeaerksom pa at vi og vort personale bestraeber os pa at holde en hoj kvalitet pa vores mad
og saetter en &re i at kunne yde Dem den bedste service. I den anledning kan der af og til opsta

lidt ekstra ventetid. Vi beder derfor i den anledning om Deres forstaelse herfor.

Hyvis De planleegger at atholde et storre selskab, sa sporg efter vores selskabsmenu. Her kan De se
menuforslag eller ssmmensztte deres helt egen menu.

I habet om en god oplevelse gnsker vi Dem velbekomme og god forngijelse.

RestaurantNybro Kro

Abningstider

Abent alle ugens dage fra 12.00 til 21.00

Velkommen til kroen i Kebenhavns grenne nord.

Besgg vores hyggelige krohave og restaurant.

Baadfarten eller bus 191 lige til dgren!

Stegetid
Vores hakkede boffer (Burger og Pariserbof)
er som udgangspunkt stegt medium.

Fadevarestyrelsen anbefaler gennemstegt.
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Take away
Frokost

(Kun mod forudbestilling)
Kroens Planke. 3 Stk. uspecificeret SmM@rrebrad ........cc.veiiiiciiiiiiiiiiie e e kr. 235,-
Kroburger. Briochebolle med bgf af oksekgd, syltede rgdlgg, tomat, agurk, sennepsmayonnaise,
bacon og cheddarost. Serveret med Pommes Frites og chilimayonnaise. ..........ccccoevvieieeiiiieeeeiciiee e, kr. 225,-
Stjerneskud. Panerede og dampet rgdspaettefilet, anrettet med hollandaisesauce,
FEJEF, CAVIAN OF QSPAIEES ..uvuuuuuuuuuiaraaaaaeeaeeeateeeeeeteeeeteteeereeeteteeettettetertrerrrrarataeaaa.a.aaaaaaaassaasasesesssseseeeeeeeeserenees kr. 242,-
Manelys. Panerede rgdspeettefileter, anrettet med hollandaisesauce, rejer, caviar og asparges................. kr. 242,-

Pariserbgf 250 g oksekgd pa smgrstegt brgd, serveret med szerskilt garniture og pasteuriserede zg........ kr. 222,-

Bestl pa df. 45 87 o1 49 eller viawww.nybrokro.dk

Take away
Aften

(Kun mod forudbestilling)

Svinekotelet med skaft. Hertil pommes sauté, skysovs og bagte rodfrugter........ccuvvveviivenienevncccceineee, kr. 258, -
Wienerschnitzel af svinemgrbrad. Med "dreng”, skysovs, serter og pommes sauté........ccceccveeeevrcieeeernnnnen. kr.248,-
Stegt flaesk. Med persillesovs, rgdbeder og hvide Kartofler.........oooviiiiiiiiiii e .kr.178,-
Bof Bearnaise. 250g ribeye steak med pommes frites 0g dagens gront.......ccccoceeeeeieiveneeieeevesesceeies eeeenneen. Kf 338,

Bestl pa df. 45 87 o1 49 eller viawww.nybrokro.dk
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Luksus smorrebrod

Serveres dagligt mellem 12.00 - 16.00

Marineret sild pyntet med IB8 08 KAPEIS ....uvviiiiiiiiee e e e kr.
Kryddermarineret sild pyntet med kapers 0g radI@g..........ccccueimiiiiiiiieieieee e, kr.
Karrysild pyntet med kapers, |68 08 KOSt 88 .. uuuuviieiiie e kr.
“Havstryger”. Kryddermarineret sildefilet, sardiner og hjemmergrt mayonnaise

Serveres Pa SMErbAZt DB ......c.vii i e e e e e et e e e e e e e nees kr.
Rodspaette med remoulade 08 CItrON.....cc.uuiiei i e e e saaae e kr.
Rpdspaette med mayonnaise, reJer 08 CItION ....ccccuiiiie i e e e e aaees kr.
Rgget laks serveret med fennikel/selleri creme, asparges 0g Citron ........ccccvevceeeecieescveeceieesree e, kr.
Reget hellefisk serveret med fennikel/selleri creme, asparges 0g Citron .........cceeeceeecvveeciveecveeenne. kr.
Reget al, hertil pocheret ag 0g hakket pUrl@g .......cocvvveeiiiiice e kr.
/£g og rejer, serveret med dildmayonnaise, serteskud og radiser ........eeeeeeeeeiiiiiieiicciiiniieeeeeeeeee. kr.
Karry/Hgnsesalat med champignon og bacon, serveret med ristede br@d.........cc..cccevvveeerveeennnee. kr.
Roastbeef med remoulade, peberrod og ristede 1@ ......ccuvveveeeviiiiiiiiiiie e kr.
"Lgvemad.” Tatar af okse, serveret med garniture samt pasteuriseret a&ggeblomme................. kr.
Gammelost serveret pa rugbrad med fedt, rd I@g 08 SKY .....c.covveeiiriiiriiiice kr.
Camembert Frites pa toastet brgd, serveret med solbaersyltetdj .....c.ccceevvveevcieeiviieeeciieeeeeee, kr.
Gorgonzola hertil ra zeggeblomme, rgdlgg og smarstegt rugbrad........cccceeeveiieiviiiecccieeeceeee, kr.
Kroens Planke. 3 stk. uspecificeret Sm@rrebrad .........ooovoiiiieiiiiiiiieeeiee e kr.

) 2C

Har De nogensinde faet delt en polse pa
2 bakker hos polsemanden?- Nej, vel!
Videler heller ikke vores portioner!
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Anretninger

Serveres dagligt mellem 12.00 - 16.00

3 slags sild

Flot portion anrettet i skale, med br@d, fedt 0g SM@r......cvvvviieeiiiiiieieee e kr. 218,-
Lun mgrbradbgf

Med champignon A la Créme, brad 08 SMBI..........uviiii it kr. 216,-
Kroburger

Briochebolle med 250 g. oksekgd, syltede rg@dlgg, tomat, drueagurk, sennepsmayonnaise,

bacon og cheddarost, serveret med pommes frites og chilimayonnaise..........ccccccovvvvvveeeeeeennnn. kr. 225,-
Stjerneskud

Panerede og dampet r@dspaettefilet, anrettet med hollandaisesauce, rejer, og asparges............ kr. 242,-
Manelys

Kun panerede rgdspaettefileter, anrettet med hollandaisesauce, rejer, caviar og asparges.......... kr. 242,-

Croque Monsieur

Smgrstegt brgd med emmentaler, landskinke, bechamel og dijonsennep,

anrettet pa spred salat med dressing VINaigrette.....covvvvieieciveeee et kr. 198,-
Pariserbgf
250 g oksekpd pa smgrstegt brgd, serveret med seaerskilt garniture og pasteuriserede ag.......... kr. 222,-

Lune deller

Med hjemmelavet r@dkal og surt, hertil hjemmebagt rugbr@d...........c.cooveveveieieieeiceieieeeee e .kr. 168,-

Lun leverpostej

Med bacon og ristede ChamPIgNON........ccueieieie ettt ste st seeeeeessnnes .kr. 138,-

D ® @ -
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Anretninger

Serveres dagligt mellem 12.00 - 16.00

Kroplatte
Min. 2 personer
Dagens sild, lun r@dspaettefilet med rejer og remoulade, lun mgrbradbgf med champignon a la creme,

2 slags ost med kiks og frisk frugt, brad 0g SM@r ......ooevveiiiiiiiiieeee e, kr. 318,- pr person

Bornholmerplatten
Min. 4 personer
Kryddermarineret sildefilet med rgdlgg, kapers og kogt aeg. Rgget hellefisk med fennikel/sellericreme,
roget laks med urtecreme, rgdspaettefilet med rejer og remoulade, rgget al med rgraeg og purlgg, brgd

(o= 1 017, (PP PTPPRRN kr. 398,- pr person

Nybro luksus anretning
Min. 4 personer
3 slags sild, redspaettefilet med rejer og remoulade, rgget laks med fennikel/sellericreme, rgget al med
reraeg og purlgg, Ievemad, lun mgrbradbgf med champignon a la creme, et godt udvalg af oste med kiks

Lo)= 8 1 A (G 1 V=4 O PR UPUTRRRRRRRROt kr. 428,- pr person



ALA CARTEMENU

Serveres frar7.30

Forretter
Rejecocktail

Anrettet pa hjertesalat med thousand island dressing, samt sm@rdampet asparges

Kartoffel-porre suppe

Med brgdcroutoner og ristede DacoN ........vvvivieiiiiiei i

Caesar-salat

Med friskplukket salat, samt crispy KylliNg ......coeeveeeeiiiiiiiieee e,

Gravad Laks

Med raevesauce og friskplukket salat .........cceevveeieeiiiiiiii e,

Alle forretter serveres med friskbagt surdejsbrod og smeor.

D @



A LA CARTEMENU

Serveres frar7.30

Hovedretter
Svinekotelet med skaft
Hertil pommes sauté, skysovs og bagte rodfrugter.......cccuveeeiiiiiiiiiiiiciie e kr. 258,-
Wienerschnitzel af svinemgrbrad
Med “dreng”, skysovs, aerter 08 POMMES SAULE........ccciiriuiiieeeiriiiieeeeerirreeeeerrreeeeessiereeesssaeeees kr. 248,-
Stegt flaesk
Med persillesovs, rgdbeder og hvide Kartofler........ccoe e e, .kr.178,-
PN N 11 oY1 10T o O + kr. 75,-
Helstegt Rgdspaette
Med persillesovs, citron 0g hvide Kartofler.......... it e e kr. 298,-
Bgf Bearnaise
250g ribeye steak med pommes frites 08 dageNns GraNt.......cccvvevireineireireeieeieeiees ceiiveeeeeens eveeens kr. 338,-
EKSTIA SAUCE.....uuueeeeieieneeeeissenteeesisesatesesssssssessssssseansssssssasssssssssseassssssssasssesssssssssssssssassssssasssnsssnsss sessssnne kr. 35,-



A LA CARTEMENU

Serveres frar7:30

Lune retter
SEIEINESKUM ... ..o e et e e e e st e e e s s bt e e e e e e e nabaaaeeeeeabtaeeeeeanns kr. 242,-
Panerede og dampet rgdspaettefileter, - anrettet m/hollandaise sauce, rejer, caviar og asparges
1Y TR T=T YRR kr. 242,-
Kun panerede rgdspaettefileter, - anrettet m/hollandaise sauce, rejer, caviar og asparges
(o] U] - T PP PP UPPPI kr. 225,-

Briochebolle med 250 g. oksek@d, syltede rgdlgg, tomat, drueagurk, sennepsmayonnaise,

bacon og cheddarost, serveret med pommes frites og chilimayonnaise



A LA CARTEMENU

Forbudtfor voksne
Fiskefilet med pommes frites 0g remMoUlade ........cccuuviiiiieiiiiiiee e kr. 155,-
Chickennuggets med pommes frites 0g remoulade ........ceeeeeeeiiiiiiiiiiiiiiieeeeeee e, kr. 155,-
Frikadeller med pommes frites 08 remMOoUlade......ueeeiiiee i kr. 155,-
Borne desserter
PANAEKAZET MEA IS .uutriiiiiiiiiiiiie ettt e e e e et e e e ee s r e e e eeeeeeeeeseessassstssrsareeeeeeeeeseeessennansnnes kr. 88,-
3 slags is med chokoladesauce 0g fIBAESKUM .......eveviiiiiieiiiiiieeeee e kr. 88,-



A LA CARTEMENU

Vejen til en mands hjerte gar gennem maven.
Vejen til en kvindes - er denne....

Dessert
Pandekager med is
Hjemmelavede pandekager, hjemmelavet is, karamelsauce og frisk frugt .......ccccovvvvvvvrerereeiinnnnn. kr. 138,-
Isanretning
3 slags hjemmelavet flgdeis, frisk frugt 0g frugtCcoulis ........cooeviiiiiriiieiiiie e, kr. 125,-
Chokolade-Fondant
Med hJEMMEIAVET VANITJEIS......cceereeriitieieecte ettt ettt cesee s baraereeeeeeeeeeeeessessssrssrerrereeeeaeeseens kr. 145,-
Gl.dags =blekage 4 la Nybro
Zblegrgd og makroner toppet med flgdeskum, hertil hjemmelavet kanelis........c..c. cooeeevrrrvrenenne. kr. 128,-



Kaffe & The

Kaffe lIEr t8 Pr PEISON oo e e e e e e e e e e e s e e ase b e raeeeeeeaaaeeeeeeanannnnes kr. 54,-
(08| 7= I | o 1< T RTRR kr. 68,-
(67 7 018 o 11 T TSR kr. 66,-
Y T =FT-Yo NP UEURUPRS kr. 42,-
(B0 o] o 1] LA =T K=Y J P UUPUUURRRS kr. 58,-
Varm Kakao Med fIEA@SKUM ........oi et ettt ettt et st e e saesebeses seeaaaaaeesseeanannss kr. 62,-

Special kaffe

Irish Coffee M/ 3 €l irsk WHISKEY.......cocuiiiieeee ettt e e kr. 120,-
French coffee M/3Cl. COMNTIEAU .....ooieeeeee ettt ettt et e e e e e e e e e e e e s b e terteeeeeeesssessesnanns kr. 120,-
Nybro Kaffe m/2cl. Bailey 08 2Cl. WHISKEY .......ccueiiiiiieeeiee ettt ettt kr. 130,-
Lumumba. Varm kakao M/ 2C1 MBIK FOMi..uiiiie ettt ettt ettt s eae aarasaaeseeeeeesenas .kr. 120,-

Kage og sodt

U I= <Y o =] 7= < o TN kr. 88,-
(Lo ] g0 g T el a o] o) = Te [T T | R kr. 75,-
oL ol oo 1O [ ) o TN kr. 45,-

oL Lol oo T [ o TN kr. 75,-



Cognac

Gronstedts V.S. (HUSEL'S COZNAC) 2.Cl..uuuiiiiiiiiiiiiie ettt e e e e eaaee e e e e e nnes kr. 85,-
GrONSTEALS V.5.0.P. 2 Clurreeeeeeee e e e e e e e e e e e e e e e e e e s naanrrrarereeeeaaaeeeas kr. 98,-
I L= 10, O TR o] AT kr. 148,-

Likor

BaIlEY 2CL. et e e e e e e e e e —— e et aeaeeeeeeee e e aaabaa——aaaaataaeeeeeaaaaannnaares kr. 78,-

(0o T ) 1 =1V 1ol R kr. 78,-

0] V2 1 TR gl. kr. 68,-
Spiritus

(e g¥{o [T 0] e T ol PO PP RUPTRRRRRRRPIRt kr. 120,-

(Rom & cola, Gin & tonic, Dark & Stormy, SoCo & Cranberry)

Y =T n T TR R T=Y o <72 o] o 1[I PP kr. 88,-
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Snacks

Snack tallerken (min. 2 personer)
Parmaskinke m/melon, sublim kalvesalimi, vesterhavsost, saltede mandler, kalamata oliven, hj.bagt

surdejsbrgd, kiks og smar. Inkl. et glas mousserende Vin........ccceceeeevececceeceieiiens ceeeenn. kr. 204,- pr person
LT T 10 L £ kr. 35,-
Y 11 0<3 0 =T To | =] ST kr. 45,-

Kolde drikke
Fadol

Vaelg mellem Pilsner eller ClassSiC .....uuuiiiiiiiiiiei ettt e e e e e e e e e e e 0.401. kr.79,-
ATDANT 1859 ...iiiiieiiiieeciiee ettt sttt e e sttt e e e bta e e s bae e e nabaeeeaataeeenabeee s 0.401. kr. 85,-
LUKSUS @1 (S8 BIKOIT) wvvvvverieiiieeiieiieieecctiteeeee et e e e e e e e e e e e s eaabbb e b ereereeeeeeeeeeas 0.401. kr. 85,-

Non - alkohol

FAN o] aTed ki g ] 0T 0 O kr. 85,-

Diverse kolde drikke

Q1o L=V a Lo B 0TRSO I PR TP kr. 45,-
(T T IS Y=Y [ PR kr. 18,-
[ TaTe LI £ V2= a L TR kr. 45,-
Yoo I= 1V 1 Uc IR 0.251. kr.45,- 0.501. kr.62,-

Vaelg mellem: Pepsi, Pepsi Max, Appelsin, Faxe Kondi, Lemon, Danskvand



Husets vine

The Applicant Chardonnay
The Applicant Chardonnay er en frisk og fyldig hvidvin fra Maule Valley. Druerne handhgstes omhyggeligt for

at bevare deres friskhed og kvalitet. Vinen byder pa en velafbalanceret smag med en livlig syre og blgde noter
af modne frugter som aeble og citrus. Den elegante, runde struktur gar den til en charmerende vin
med masser af appel.

The Applicant Cabernet Sauvighon
The Applicant Cabernet Sauvignon giver dig typisk cabernet-aroma med kombinationen af rede baer, som
solbaer og brombeer, samt et strejf af vanilje. Pa naesen er den intens og smagen er koncentreret, blgd og frug-
tig med en god dybde. Vinen fremstilles med omhu, hvor geeringen foregar ved 26-28 grader i syv dage,
og regelmaessig pumpning af mosten sikrer maksimal udvinding af farve, tannin og aroma, hvilket giver vinen
bade struktur og kompleksitet.

Le MUTIN Rosé, LGl Wines

Le Mutin Rosé er en livlig og elegant rosé med en smuk, lysergd farve. Duften byder pa friske rgde frugter som
jordbeer og hindbeer, blandet med blomster og et hint af viol og rosenblade. Smagen er frisk og frugtig med en
let, blad struktur og en fin syre, der giver en behagelig balance. En perfekt rosé til forar og sommer.

88, -

pr. glas

3395, -

pr. flaske



Husets vine

11 Pifios Sauvignon Blanc, Bodegas Vega Tolosa
Sauvignon Blanc 11 Pifios er en sprad og aromatisk hvidvin fra Vega Tolosa. Druerne hgstes tidligt for at
bevare friskheden, og vinen geerer koldt i 20 dage, fgr den lagrer pa drueskind i 3 méneder. Farven er sart
gren/gul, og duften byder pa klassiske Sauvignon Blanc noter af stikkelsbeer, grape, hvid fersken og
passionsfrugt. Smagen er frisk med en flot syre. En vin der oser af klassisk Sauvignon Blanc.

11 Pinos Bobal, Bodegas Vega Tolosa
Bobal 11 Pifios er en elegant rgdvin fra Vega Tolosa. Druerne handhgstes fra slutningen af august til midt
september, og vinen geerer i 18 dage uden fadlagring for at bevare sin friske og umiddelbare karakter. Farven
er dyb kirsebeerrad, og duften byder pa marke frugter som kirsebaer og brombeer med et strejf af krydderi.
Smagen er kompleks med en flot struktur, hvor de modne tanniner smukt pakker den rene frugt ind, og vinen
afsluttes frisk og velafbalanceret.

Pont Neuf Prestige Collection Rosé, Mont Baudile
Pont Neuf Rosé er en livlig og forfriskende rosé fra Mont Baudile-distriktet i Languedoc. Druerne, Carignan,
Grenache og Cinsault, trives i de kglige hgjder, hvor den kalkholdige jord giver vinen stor frugtighed og
friskhed. | neesen far du solmodne skovjordbaer og kirsebaer, og smagen er frugtig med en silkeagtig fylde, der
afsluttes med en sprad og behagelig finish. En rosévin der virkelig afspejler Sydfrankrigs charme og kvalitet.

98, -

pr. glas

368, -

pr. flaske



Champagne & Mousserende vine

La Dame Noire Extra Brut, Champagne
Mademoiselle Marg "O

- champagne med en rig og steerk personlighed. Smagen er ren, elegant
og har en neermest kaertegnende rundhed.

Cava Brut , Penedés
Segura Viudas

- Fremragende cava med en lys stragul farve og en raffineret og delikat
duft. Smagen er fyldig, tor og med masser af karakter og en fin blgd

MOoussSe.

Cava Brut Rosé, Penedeées
Segura Viudas

- 90% af den sjeeldne Trepat drue, der giver friskhed, frugt og finesse
samt 10 % Garnacha, der komplementerer med fylde og spice.

Crémant de Bourgogne Brut Réserve, Bourgogne
Vignerons de Mancey

- indbydende frugtig, lavet pa Chardonnay og Pinot Noir, hvor smagen
falger trop med en flot fylde og noter af ny keernet smar, ngdder
og friskbagt brad.

gl. Kr. 110,-

gl. Kr. 110,-

Kr. 875,-

Kr. 425,-

Kr. 425,-

Kr. 545,-



Hvidvin

Tyskland
Villa Wolf Riesling, Pflaz

Villa Wolf

- herlig Pfalz Riesling af let, eksotisk frugt og fine mineralske undertoner
i en "lieblich” stil. En utrolig charmerende og appetitveekkende vin.

Italien
White Peak, Alto Adige
ERSTE plus NEUE

- druesammenseetningen er Pinot Bianco, Chardonnay og
Sauvignon Blanc, sa du far en klassisk, frisk og appetitlig hvidvin.

Frankrig
Saint-Peyre Chardonnay, Languedoc-Roussillon
Cave Les Costieres de Pomérols

- et perfekt eksempel pa, hvor gode de bedste sydfranske Chardonnay
vine, fra de kaligste omrader med limstens jorde, er. Smagen er bade
velstruktureret og genergs og med en livgivende friskhed i finishen.

Macon La Roche-Vineuse Blanc, Bourgogne
Domaine Sylvaine et Alain Normand

- en fremragende Chardonnay vin, der vinificeres uden indflydelse af tree.

Stilen er fyldig, frisk og intens med fremragende mineralitet.

Riesling Classic, Alsace

Domaine Josmeyer

- en fremragende Riesling med klassiske lette mineralske toner, derii
glasset fremstar ter, slank, balanceret og stilfuld.

Kr

Kr

Kr

Kr

Kr

. 375,-

. 398,-

. 388,-

. 398,-

.438,-



Hvidvin

Kr. 650,-

Chablis,
Domaine Jean Collet
- klassisk Chablis med en frisk fylde, nydelig mineralitet og leekker aroma
med noter af smgr og citrus.
New Zealand

. . . Kr. 398,-
Wanui Springs Sauvignon Blanc, Marlborough
Wanui Springs
- her er en dejlig, frugtig og aromatisk vin med noter af lime, pomelo,
solbaerblad og stikkelsbeer, godt suppleret med en syngende friskhed.

Rosevin

Frankrig
Chéateau Régusse Rosé, Provence Kr. 398,-

Chéateau Régusse
- fyldig, elegant og falger trop med de samme aromaer, og munder ud
i en saftig, frugtagtig og lang finish. En fantastisk rosévin!



Rodvin

Australien
Heart & Soil Shiraz, Syd Australien
Heartland Wines

- intens og alligevel frisk i smagen, med spicy og fuldmodne noter af
mgrke beer, som brombaer og solbeer.

USA
Sand Point Cabernet Sauvignon, Californien

LangeTwins Family Winery

- pa neesen far du en ekspressiv Cabernet Sauvignon med sort peber,
eucalyptus og figen og smagen er teet pakket frugt og blade,

modne tanniner.

Spanien
Vivanco Crianza, Rioja

Vivanco
- klassisk Tempranillo med friske, rade baeraromaer. Smagen er frisk
og velbalanceret med en elegant finish.

Italien
Ulisse Montepulciano, d'Abruzzo, Abruzzo

Tenuta Ulisse
- duften er eksplosivt frugtig med noter af solmodne kirsebeer,
solbeer og krydderier. Smagen er rig og fyldig.

Barbera d “Alba APE REALE, Piemonte
Bel Colle

- en sprgd og frisk Barbera, hvor smagen er blgd og saftig med
aromaer af kirsebaer og blommer. Vinen har en forfriskende syre.

Kr

Kr

Kr

Kr

Kr

. 438,-

.434,-

. 438,-

. 398,-

. 448, -



Rodvin

Italien
Chianti Classico Duelame, Toscana

Lamole di Lamole
- frisk og ungdommelig med et veeld af aromaer af kirsebeer, rade beer
og et elegant, mineralsk touch.

Capitel San Rocco Ripasso, Veneto

Tedeschi

- dufter af rade beaer, tgrrede frugter og mineralske nuancer.
Smagen er rig, fyldig, og munder ud i en lang, harmonisk eftersmag.

Barolo Simposio, Piemonte
Bel Colle

- raffineret og kompleks Barolo med en flot forening af frugt-,
blomster- og krydderaromaer. Strukturen er fyldig med markante
og afstemte tanniner og en mineralsk finish.

Frankrig
Chateau du Beau Vallon, Saint-Emilion, Bordeaux

Chéateau du Beau Vallon
- flgjlsbled med en rigdom af marke frugter, ragde kirsebeer, hindbeer,
jord, leeder og tobaksblade.

Fleurie, Beaujolais

Maison Piron
- intens, silkeagtig og med en laekker blomstrende frugt og en fin
underliggende koncentration og struktur. Superb!

Kr

Kr

Kr

Kr

Kr

. 465,-

. 545,-

. 798,-

. 498,-

. 548,-



Rodvin

Frankrig
Bourgogne Rouge, Bourgogne

Domaine Edmond Cornu et Fils Kr. 648,-
- superb Bourgogne Rouge fra en parcel i Chorey les Beaune og to

parcelleri Ladoix. Typisk Cote de Beaune naese, rig, rund, fyldig

og koncentreret.

Chateauneuf du Pape Rouge Tradition, Rhéne Kr. 855 -

Domaine de la Solitude
- Alt sidder lige i skabet med lag pa lag af modne rgde beer,
garrigue, krydderier, cacao og lakrids. En sand perle!



Dessertvin

Frankrig gl. Kr. 78,-
Muscat de Rivesaltes, Languedoc-Roussillon

Chateau de Corneilla
- farven er mgrkegul og naesen kommer med frisk frugt, sdsom abrikos
og fersken, tilsat litchi. Smagen er rig og frisk.

Reflets de Notre Ciron, Bordeaux, Sauternes

Domaine de Carbonnieu
- sgdmefulde og komplekse aromaer af abrikos, pomelo og
ananas. Koncentreret, rig og med en flot sgdme og naturlig friskhed.

Portvin

Portugal gl. Kr. 78,-
Fine Tawny Port, Douro

Croft Port

- nuanceret rig og forferende duftende med mild frugt og honning med et

touch tree. Kroppen er fyldig og flgjlsblad med en meget lang eftersmag.

10 Year Old Tawny, Douro

Croft Port

- farven er som det smukkeste stykke rav. Neesen er kompleks med blgde
krydrede aromaer og et hint valngd og raffineret karamel med en tone fint
egetree. Den er perfektflgjlsblad og en segte Croft fra gverste hylde.

Kr. 425,-

Kr. 549,-

Kr. 420,-

Kr. 595,-



