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Keere geest
Velkommen til Restaurant Nybro kro og et lille kig ind i vores a la carte kort.
Restaurant Nybro kro har igennem de seneste ér gennemgéet en storre renovering og ombygning
sa den i dag fremstar, som attraktivt udflugtsmal, med en hyggelig restaurant og en gardhave der
summer af miljo. Restauranten har plads til 64 selskabsgaster og hen imod 8o a la carte gaester.
[ dr 2000 modtog Restaurant Nybro kro, Gladsaxe kommunes forskennelsespris for arkitekt-
tonisk bevarelse af den gamle bygning. Det er vi meget stolte af og glaeder os meget over de fine

tilkendegivelser vi dagligt modtager fra vore mange glade gaester.

Vi har siden starten af 1989 stille og roligt forsegt at udvikle kroen til det vi med stolthed mener at
kunne fremvise i dag.

Vi gor opmeaerksom pa at vi og vort personale bestraeber os pa at holde en hoj kvalitet pa vores mad
og saetter en &re i at kunne yde Dem den bedste service. I den anledning kan der af og til opsta

lidt ekstra ventetid. Vi beder derfor i den anledning om Deres forstaelse herfor.

Hyvis De planleegger at atholde et storre selskab, sa sporg efter vores selskabsmenu. Her kan De se
menuforslag eller ssmmensztte deres helt egen menu.

I habet om en god oplevelse gnsker vi Dem velbekomme og god forngijelse.

RestaurantNybro Kro

Abningstider

Abent alle ugens dage fra 12.00 til 21.00

Velkommen til kroen i Kebenhavns grenne nord.

Besgg vores hyggelige krohave og restaurant.

Baadfarten eller bus 191 lige til dgren!

Stegetid
Vores hakkede boffer (Burger og Pariserbof)
er som udgangspunkt stegt medium.

Fadevarestyrelsen anbefaler gennemstegt.
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Take away
Frokost

(Kun mod forudbestilling)
Kroens Planke. 3 Stk. uspecificeret SmM@rrebrad ........cc.veiiiiciiiiiiiiiiie e e kr. 235,-
Kroburger. Briochebolle med bgf af oksekgd, syltede rgdlgg, tomat, agurk, sennepsmayonnaise,
bacon og cheddarost. Serveret med Pommes Frites og chilimayonnaise. ..........ccccoevvieieeiiiieeeeiciiee e, kr. 225,-
Stjerneskud. Panerede og dampet rgdspaettefilet, anrettet med hollandaisesauce,
FEJEF, CAVIAN OF QSPAIEES ..uvuuuuuuuuuiaraaaaaeeaeeeateeeeeeteeeeteteeereeeteteeettettetertrerrrrarataeaaa.a.aaaaaaaassaasasesesssseseeeeeeeeserenees kr. 242,-
Manelys. Panerede rgdspeettefileter, anrettet med hollandaisesauce, rejer, caviar og asparges................. kr. 242,-

Pariserbgf 250 g oksekgd pa smgrstegt brgd, serveret med szerskilt garniture og pasteuriserede zg........ kr. 222,-

Bestl pa df. 45 87 o1 49 eller viawww.nybrokro.dk

Take away
Aften

(Kun mod forudbestilling)

Svinekotelet med skaft. Hertil pommes sauté, skysovs og bagte rodfrugter........ccuvvveviivenienevncccceineee, kr. 258, -
Wienerschnitzel af svinemgrbrad. Med "dreng”, skysovs, serter og pommes sauté........ccceccveeeevrcieeeernnnnen. kr.248,-
Stegt flaesk. Med persillesovs, rgdbeder og hvide Kartofler.........oooviiiiiiiiiii e .kr.178,-
Bof Bearnaise. 250g ribeye steak med pommes frites 0g dagens gront.......ccccoceeeeeieiveneeieeevesesceeies eeeenneen. Kf 338,

Bestl pa df. 45 87 o1 49 eller viawww.nybrokro.dk
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Luksus smorrebrod

Serveres dagligt mellem 12.00 - 16.00

Marineret sild pyntet med IB8 08 KAPEIS ....uvviiiiiiiiee e e e kr.
Kryddermarineret sild pyntet med kapers 0g radI@g..........ccccueimiiiiiiiieieieee e, kr.
Karrysild pyntet med kapers, |68 08 KOSt 88 .. uuuuviieiiie e kr.
“Havstryger”. Kryddermarineret sildefilet, sardiner og hjemmergrt mayonnaise

Serveres Pa SMErbAZt DB ......c.vii i e e e e e et e e e e e e e nees kr.
Rodspaette med remoulade 08 CItrON.....cc.uuiiei i e e e saaae e kr.
Rpdspaette med mayonnaise, reJer 08 CItION ....ccccuiiiie i e e e e aaees kr.
Rgget laks serveret med fennikel/selleri creme, asparges 0g Citron ........ccccvevceeeecieescveeceieesree e, kr.
Reget hellefisk serveret med fennikel/selleri creme, asparges 0g Citron .........cceeeceeecvveeciveecveeenne. kr.
Reget al, hertil pocheret ag 0g hakket pUrl@g .......cocvvveeiiiiice e kr.
/£g og rejer, serveret med dildmayonnaise, serteskud og radiser ........eeeeeeeeeiiiiiieiicciiiniieeeeeeeeee. kr.
Karry/Hgnsesalat med champignon og bacon, serveret med ristede br@d.........cc..cccevvveeerveeennnee. kr.
Roastbeef med remoulade, peberrod og ristede 1@ ......ccuvveveeeviiiiiiiiiiie e kr.
"Lgvemad.” Tatar af okse, serveret med garniture samt pasteuriseret a&ggeblomme................. kr.
Gammelost serveret pa rugbrad med fedt, rd I@g 08 SKY .....c.covveeiiriiiriiiice kr.
Camembert Frites pa toastet brgd, serveret med solbaersyltetdj .....c.ccceevvveevcieeiviieeeciieeeeeee, kr.
Gorgonzola hertil ra zeggeblomme, rgdlgg og smarstegt rugbrad........cccceeeveiieiviiiecccieeeceeee, kr.
Kroens Planke. 3 stk. uspecificeret Sm@rrebrad .........ooovoiiiieiiiiiiiieeeiee e kr.

) 2C

Har De nogensinde faet delt en polse pa
2 bakker hos polsemanden?- Nej, vel!
Videler heller ikke vores portioner!
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Anretninger

Serveres dagligt mellem 12.00 - 16.00

3 slags sild

Flot portion anrettet i skale, med br@d, fedt 0g SM@r......cvvvviieeiiiiiieieee e kr. 218,-
Lun mgrbradbgf

Med champignon A la Créme, brad 08 SMBI..........uviiii it kr. 216,-
Kroburger

Briochebolle med 250 g. oksekgd, syltede rg@dlgg, tomat, drueagurk, sennepsmayonnaise,

bacon og cheddarost, serveret med pommes frites og chilimayonnaise..........ccccccovvvvvveeeeeeennnn. kr. 225,-
Stjerneskud

Panerede og dampet r@dspaettefilet, anrettet med hollandaisesauce, rejer, og asparges............ kr. 242,-
Manelys

Kun panerede rgdspaettefileter, anrettet med hollandaisesauce, rejer, caviar og asparges.......... kr. 242,-

Croque Monsieur

Smgrstegt brgd med emmentaler, landskinke, bechamel og dijonsennep,

anrettet pa spred salat med dressing VINaigrette.....covvvvieieciveeee et kr. 198,-
Pariserbgf
250 g oksekpd pa smgrstegt brgd, serveret med seaerskilt garniture og pasteuriserede ag.......... kr. 222,-

Lune deller

Med hjemmelavet r@dkal og surt, hertil hjemmebagt rugbr@d...........c.cooveveveieieieeiceieieeeee e .kr. 168,-

Lun leverpostej

Med bacon og ristede ChamPIgNON........ccueieieie ettt ste st seeeeeessnnes .kr. 138,-

D ® @ -
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Anretninger

Serveres dagligt mellem 12.00 - 16.00

Kroplatte
Min. 2 personer
Dagens sild, lun r@dspaettefilet med rejer og remoulade, lun mgrbradbgf med champignon a la creme,

2 slags ost med kiks og frisk frugt, brad 0g SM@r ......ooevveiiiiiiiiieeee e, kr. 318,- pr person

Bornholmerplatten
Min. 4 personer
Kryddermarineret sildefilet med rgdlgg, kapers og kogt aeg. Rgget hellefisk med fennikel/sellericreme,
roget laks med urtecreme, rgdspaettefilet med rejer og remoulade, rgget al med rgraeg og purlgg, brgd

(o= 1 017, (PP PTPPRRN kr. 398,- pr person

Nybro luksus anretning
Min. 4 personer
3 slags sild, redspaettefilet med rejer og remoulade, rgget laks med fennikel/sellericreme, rgget al med
reraeg og purlgg, Ievemad, lun mgrbradbgf med champignon a la creme, et godt udvalg af oste med kiks

Lo)= 8 1 A (G 1 V=4 O PR UPUTRRRRRRRROt kr. 428,- pr person
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ALA CARTEMENU

Serveres frar7.30

Forretter
Rejecocktail

Anrettet pa hjertesalat med thousand island dressing, samt sm@rdampet asparges

Kartoffel-porre suppe

Med brgdcroutoner og ristede DacoN ........vvvivieiiiiiei i

Caesar-salat

Med friskplukket salat, samt crispy KyHiNg.......ccooeviiiieriiiiiiieeee e,

Gravad Laks

Med raevesauce og friskplukket salat ..........c.ooeeeiiiiiiiiiiec e

Alle forretter serveres med friskbagt surdejsbrod og smer.

~NOC~
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A LA CARTEMENU
Serveres frar7.30
Hovedretter

Svinekotelet med skaft
Hertil pommes sauté, skysovs og bagte rodfrugter.......cccuveeeiiiiiiiiiiiiciie e kr. 258,-
Wienerschnitzel af svinemgrbrad
Med “dreng”, skysovs, aerter 08 POMMES SAULE........ccciiriuiiieeeiriiiieeeeerirreeeeerrreeeeessiereeesssaeeees kr. 248,-
Stegt flaesk
Med persillesovs, rgdbeder og hvide Kartofler........ccoe e e, kr.178,-
PN N 11 oY1 10T o O + kr. 75,-
Helstegt Rgdspaette
Med persillesovs, citron 0g hvide Kartofler.......... e e kr. 298,-
Bof Bearnaise
250g ribeye steak med pommes frites 08 dageNns GraNt.......cccvvevireineireireeieeieeiees ceiiveeeeeens eveeens kr. 338,-
EKSTIA SAUCE.....uuueeeeieieneeeeissenteeesisesatesesssssssessssssseansssssssasssssssssseassssssssasssesssssssssssssssassssssasssnsssnsss sessssnne kr. 35,-
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A LA CARTEMENU

Serveres frar7:30

Lune retter
SEIEINESKUM ... e e st e e e s st e e e e s sbb e e e e e e s nbbtaee e s eabraeeeeeaanee kr. 242,-
Panerede og dampet rgdspaettefileter, - anrettet m/hollandaise sauce, rejer, caviar og asparges
(1Y 1T YL PP PP UPPPI kr. 242,-
Kun panerede rgdspaettefileter, - anrettet m/hollandaise sauce, rejer, caviar og asparges
(o] U] - T PP PP UPPPI kr. 225,-

Briochebolle med 250 g. oksekgd, syltede rgdlgg, tomat, drueagurk, sennepsmayonnaise,

bacon og cheddarost, serveret med pommes frites og chilimayonnaise



A LA CARTEMENU

Forbudt for voksne
Fiskefilet med pommes frites 0g remMoUlade ........cccuuviiiiieiiiiiiee e kr. 155,-
Chickennuggets med pommes frites 0g remoulade ........ccccuvveeeiiiciiiie e kr. 155,-
Frikadeller med pommes frites 0g remoulade...........uveeeeeeiiiiie e kr. 155,-
Borne desserter
Y aTo 1= Yo g o T=To N SRS kr. 88,-
3 slags is med chokoladesauce 0g fIAdeSKUM ..........ccuiiiiii i kr. 88,-



A LA CARTEMENU

Vejen til en mands hjerte gir gennem maven.
Vejen til en kvindes - er denne....

Dessert
Pandekager med is
Hjemmelavede pandekager, hjemmelavet is, karamelsauce og frisk frugt ........cccccvveeirecinieeennnns kr. 138,-
Isanretning
3 slags hjemmelavet flgdeis, frisk frugt 0g frugtcoulis ........ccvviieiiriiiiie e, kr. 125,-
Chokolade-Fondant
Med hjemmeElaVet VaniljeiS........ i e e e e e e e e e e e nna e e e e e e e nnnees kr. 145,-
Gl.dags ablekage a la Nybro
/Zblegrgd og makroner toppet med fladeskum, hertil hjemmelavet kanelis..........c.. cccovvuvvreennenne. kr. 128,-



Kaffe ElIEr T8 Pr. PEISON . ...ttt e e e e e et e e e e e e ate e e e e e e s aaaeeeeeenassaaeeeeenssaeeeeannns kr. 54,-
(O] (=3 1= o <JR TP RPRTRTR kr. 68,-
(67 7 018 o 11 T TSR kr. 66,-
Y T =FT-Yo NP UEURUPRS kr. 42,-
(B0 o] o 1] LA =T K=Y J P UUPUUURRRS kr. 58,-
Varm Kakao mMed fIEA@SKUM.......oooui ittt et et sttt et st ea e saesetbes seeeesesasnssannnnnnns s kr. 62,-

Special kaffe

Irish Coffee M/ 3 €l irsk WHISKEY.......cocuiiiieeee ettt e e kr. 120,-
French coffee M/3Cl. COMNTIEAU .....ooieeeeee ettt ettt et e e e e e e e e e e e e s b e terteeeeeeesssessesnanns kr. 120,-
Nybro Kaffe m/2cl. Bailey 08 2Cl. WHISKEY .......ccueiiiiiieeeiee ettt ettt kr. 130,-
Lumumba. Varm Kakao M/ 2C1 MBIK FOMi...iiiei ettt ettt et st sae e aaavassassseeeeesenen s kr. 120,-

Kage ogsedt

U I= <Y o =] 7= < o TN kr. 88,-
(Lo ] g0 g T el a o] o) = Te [T T | R kr. 75,-
oL ol oo 1O [ ) o TN kr. 45,-

oL Lol oo T [ o TN kr. 75,-



Cognac

Gronstedts V.S. (HUSEL'S COZNAC) 2.Cl...uuuiiii ettt ettt e e e e trre e e e e e etaaeeeeeenanns kr. 85,-
GrONSTEALS V.5.0.P. 2 Clurreeeeeeee e e e e e e e e e e e e e e e e e e s naanrrrarereeeeaaaeeeas kr. 98,-
I L= 10, O TR o] AT kr. 148,-
Likor
BaIlEY 2CL. et e e e e e e e e e —— e et aeaeeeeeeee e e aaabaa——aaaaataaeeeeeaaaaannnaares kr. 78,-
(0o T ) 1 =1V 1ol R kr. 78,-
0] V2 1 TR gl. kr. 68,-
Spiritus
(e g¥{o [T 0] e T ol PO PP RUPTRRRRRRRPIRt kr. 120,-

(Rom & cola, Gin & tonic, Dark & Stormy, SoCo & Cranberry)

Y Y n LTI R L= o <30 o o Lol TR kr. 88,-



Snacks

Snack tallerken (min. 2 personer)
Parmaskinke m/melon, sublim kalvesalimi, vesterhavsost, saltede mandler, kalamata oliven, hj.bagt

surdejsbrgd, kiks og smgr. Inkl. et glas mousserende Vin.........ccoccevvcerceneceieieieens e kr. 204,- pr person
LT T 10 L £ kr. 35,-
Y 11 0<3 0 =T To | =] ST kr. 45,-

Kolde drikke
Fadol

Vaelg mellem Pilsner eller ClassSiC .....uuuiiiiiiiiiiei ettt e e e e e e e e e e e 0.401. kr.79,-
ALDANT I859 ..ot e et e e et e e e e et it e e e rraraaans 0.401. kr. 85,-
LUKSUS @1 (S8 BIKOIT) wvvvvverieiiieeiieiieieecctiteeeee et e e e e e e e e e e e s eaabbb e b ereereeeeeeeeeeas 0.401. kr. 85,-

Non - alkohol

FAN o] aTed ki g ] 0T 0 O kr. 85,-

Diverse kolde drikke

Q1o L=V a Lo B 0TRSO I PR TP kr. 45,-
(T T IS Y=Y [ PR kr. 18,-
[ TaTe LI £ V2= a L TR kr. 45,-
Yoo I= 1V 1 Uc IR 0.251. kr.45,- 0.501. kr.62,-

Vaelg mellem: Pepsi, Pepsi Max, Appelsin, Faxe Kondi, Lemon, Danskvand



Kjer & Sommerfeldt

Hos Kjaer & Sommerfeldt er vi stolte af at vaere en virksomhed, hvor sjael og naerveaer gar hand i hand med
tidssvarende virksomhedsledelse. Netop dét har veeret visionen, siden Kjaer & Sommerfeldt begyndte at handle
med vin tilbage i 1875. Siden 1928 er salget foregaet fra vores butik pa Gammel Mgnt, der gennem tiderne har

haft besgg af bade royale og kendte kunder samt nogle af verdens mest respekterede vinhuse.

Gennem drene har Kjeer & Sommerfeldt gennemgaet mange forandringer; fra familieejet virksomhed til

at veere del af store koncerner og til nu, hvor blandt andre direktgren og medarbejderne er medejere af

virksomheden. Vi er en moderne vinvirksomhed med en lang historie bag os, som bade medarbejdere,
kunder og leverandgrer har vaeret med til at skabe.

Kjeer & Sommerfeldt har solgt vin siden 1875, og siden 1928 er det sket fra butikken pa Gammel Mgnt,
der spiller en central rolle i vores gnske om at bevare den sjel og det nzerveer, der er opbygget gennem
hele vores historie. | begyndelsen specialiserede Kjaer & Sommerfeldt sig i Bordeaux-vine gennem partnerskaber
med fgrende producenter. Gennem arene har portefgljen udviklet sig med de andrede behov og leverandgrlis-
ten rummer i dag mere end 60 partnere fra hele verden. Vi streeber altid efter at have et sortiment, som afspejler
vores kunders behov og tidens tendenser. Det imgdekommer vi ved teet samarbejde med internationale og kendte
vinhuse kombineret med mere specialiserede vine fra mindre omrader. Det betyder, at vi kan praesentere et bredt
udvalg af vine, der bade tilfredsstiller den kraesne specialist og den almene forbruger, som begge stiller krav til at
fa en vin, der indfrier forventninger til kvalitet og pris.

Firmaet er ikke blot vin, men fgrst og fremmest mennesker: de mennesker, der gennem deres ansattelse
har givet virksomheden den and og den livskraft, der ggr Kjeer & Sommerfeldt til en vital kraft.
Vores partnere, vores leverandgrer og vores kunder er alle vigtige dele af denne virkelighed.

Vi gnsker at veere en moderne vinhandel bygget pa traditioner og bruge denne enestaende kvalitet til
fortsat at veere en ledende og markedsdrivende vinhandel. Vores vigtigste opgave er bade at vaere
opmarksomme pa kundernes behov og vaere med til at skabe nye veerdier.

Vi har ikke noget imod at vaere en emotionel virksomhed, men kun med en faktuel tilgang
til forretningsmetoderne kan vi sikre, at vi stadig seelger vin om 100 ar.




Husets vine

Tebaldo, Bianco, Puglia, Italien
Tebaldo Bianco er fremstillet pa Bombino Bianco, en hgjt ydende druesort der
fortrinsvis dyrkes ved Adriaterhavets kystnaere omrader.Bombino betyder den ”lille bombe”
og henviser til druens form som er helt cirkulzer. Den fremstar stragul i glasset og i bouqueten
er bade frisk, fyldig og aromatisk

Tebaldo, Rosso, Puglia, Italien
Tebaldo Rosso er en skgn rgdvin fra Puglien bestaende af 80% Negroamaro og
20% Primitivo. Disse to druesorter stortrives i det varme og solrige Puglien og netop hér viser
de sig fra deres ypperste side. Kombinationen af de to druer, giver en venlig og imgdekom-
mende rgdvin med en flot dybrgd farve og en liflig bouquet af kirsebzer og portvin.
Vinen er flot afrundet i smagen og fremstarbade fyldig og blgd med nuancer af brombaer,
kirsebaer og chokolade.

Tebaldo, Rosato, Puglien, Italien
Tebaldo Rosato har en indbydende laksefarvet tone og i den frugtrige bouquet finder man
noter af kirsebzer, blabaer og et strejf af blomme. Vinen fremstar let og laeskende i glasset
med et ganske let touch af ngdder i eftersmagen. Tabaldo rose bestar af 70% Negromaro
blandet med 30% Montepulciano og Merlot.

Glas

| 33,-
] | i
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Champagne & Mousserende vine

Champagne

Nicolas Feuillatte Brut, Réserve, Frankrig Kr. 788,-

Elegant og laekker Champagne med klassiske noter af toast, sprgde, grgnne abler og citrus.

Nicolas Feuillatte Brut, Réserve, Frankrig, 1/2 fl.

Mousserende vine

Saint Louis Sparkling Demi Sec, Frankrig
Delikat Demi-Sec med frugtrige aromaer af fersken og tropisk frugt, et vaeld af fine
bobler og en blgd smag, der harmonisk balancerer mellem sin friske stil og

flotte afrundede karakter.

Saint Louis Sparkling Blanc de Blancs Brut, Frankrig
Elegant, forfriskende og livlig Blanc de Blancs Brut med pikante aromaer af fersken,

paere og a&ble. En sprgd Brut med sprudlende bobler, der afrundes flot af en

lang eftersmag.

Saint Louis Sparkling Rosé, Frankrig
Smuk mousserende rosévin, der byder pa et vaeld af réede sommerbaer i nasen,

elementer som gar igen i den utrolig forfriskende smag.
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Hvidvine

Chile

La Playa, Sauvignon Blanc, Estate Bottled
Leekker, saftig og enormt frisk Sauvignon Blanc

—ren og blank vin med smag af hyldeblomst, citron og ananas.

Australien
Riders Hill, Chardonnay, South Eastern Australia
Halvtgr, aromatisk og fyldig hvidvin med ableagtig friskhed og Australsk varme og fylde.

RIDERS HILL

Italien
@kologisk
Purato, Catarratto/Pinot Grigio, Sicilien Kr. 388, -
”"Mother Nature pa flaske.” Sadan kunne man faktisk godt beskrive Purato-vinen.

Der er nemlig slet ikke tilsat noget som helst unaturligt. Ikke en gang uden pa flaskerne.

Emballagen, etiketter og kapsler er 100 % miljgvenlig, og flasken er lavet af 85% genbrugsglas.
Catarratto-druen er meget aromatisk og nar den hgstes tidligt har den en rigtig god syre som
sammen med Pinot Grigio giver en tgr og aromatisk vin med en god fylde.

Dejlig lys vin med et grgnligt skeer, aromatisk med grgnne abler i bouqueten og halvtgr fyldig smag.

Frankrig
Famille Hugel, Riesling Classic
Riesling med bouquet af grgnne xbler, ferskner og citrus. Smagen er frisk og sprad.

Famille Hugel, Riesling Classic, 1/2 fl.

Henri Bourgeois, Petit Bourgeois Blanc, Loire
Aromatisk og klassisk Sauvignon Blanc, med fine noter af citrusfrugter, grgnne bler,
stikkelsbaer og passionsfrugt.

Louis Jadot, Chabilis - Cellier du Valvan
Smuk, delikat og ultraelegant hvidvin i lys, gylden forklaedning. En meget frisk hvidvin med
mineralsk praeg og et perfekt valg til gsters og hvid fisk.




Ene mitage sfottet,

Dy rchiaven

Rosévin

Italien

@kologisk

Purato, Rosé, Sicilien

”Mother Nature pa flaske.” Sddan kunne man faktisk godt beskrive Purato-vinen.

Der er nemlig slet ikke tilsat noget som helst unaturligt. Ikke en gang uden pa flaskerne.

Emballagen, etiketter og kapsler er 100 % miljgvenlig, og flasken er lavet af 85% genbrugsglas.
Denne rosé er lavet pa Nero d’Avola. Er meget syditaliensk i sin stil og smag, d.v.s. flot mgrk farve og

masser af frugt og saftighed.



Rodvin

Australien
Riders Hill Shiraz. South Eastern Australia Kr. 375,-
Fyldig, charmerende og lige til at nyde - typisk Australsk Shiraz
med tydelige smagsnoter af solbaer, lakrids og vanille.

RIDERS HILL

USA
Francis Ford Coppola Winery, Rosso & Bianco - Cabernet Sauvignon Kr. 433,-
En livlig Cabernet med strejf af sorte kirsebaer og vanilje, skabt med Coppolas
karakteristiske intensitet.

Italien

Torre del Barone, Primitivo, Puglien

Torre del Barone har en dyb mgrkergd farve, en varm bouquet af blomme, en fyldig,
blgd og frugtrig smag af blomme, brombzer og flot udblgdte tanniner.

Abbona, Rinaldi, Barbera d’Alba

Den perfekte vin til “Italiens-elskeren”, der kan lide at vinen smager af meget - og af Italien!

Coppo, Barolo, Piemonte
Feminin og elegant Barolo, der byder pa klassiske noter af violer, kirsebzer, hvid peber og
lakrids, understgttet af fine og flgjlsblgde tanniner.

Tommasi, Amarone della Valpolicella, Veneto
En muskulgs vin, med imponerende kompleksitet. | bade duft og smag bliver man budt
velkommen af intense noter af sorte kirsebaer og provencalske krydderier som timian og

rosmarin. Smagsmaessigt forl&enges de mange komplekse indtryk af mokka og engelsk lakrids,
der elegant Igftes op af en fin mineralitet og en rank tannin.



Frankrig
Louis Jadot, Beaujolais-Village, Combe aux Jacques
Usadvanlig flot Beaujolais, der endda har potentiale til atudvikle sig over nogle ar.

Men som naturligvis kan nydes kglig, ung og frisk.

Ch. des Fines Roches, Chateauneuf-du-Pape, Rouge

Perfekt match til kgd tilberedt i vinsauce —iszer vildt, gerne vildsvin, hare og dyreryg.

Spanien

La Garnatxa Fosca del Priorat, Priorat

Vinen kombinerer pa spaendende vis bade ungdom og modenhed, med rgde beer,
sveskeblommer og pebernoter,understgttet af mineralske anstrgg. En velafbalanceret og

kompleks vin.




Dessertvine

Frankrig
Chateau Les Arroucats, St. Croix du Mont

Vinen er mgrk stragul, bouqueten er praeget af abrikos og paeredufte. -(:

| smagen gar abrikosen igen, sammen med honning.

Spanien
Moscatel, Sol del Mediterraneo, Valencia Gl. kr. 70,- Kr. 549,-

Smagen er dejlig sgd, frisk med fin karakter af rosin og lidt citrus frugt.

Portvin

Portugal
Warre’s Den Kongelige Livgardes Port, Douro Gl. kr. 75,- Kr. 595,-

Denne Ruby Port er tilegnet Den Danske Livgarde, hvor det i rigtig mange ar har vaeret en

tradition, at vagtkommandgren byder sin aflgser velkommen i et glas Warre’s Den Kongelige
Livgardes Port. Frembragt pa udsggte druer fra quintas i Pinhdo og Rio Torto i Douro-dalen,
hvorfra der ogsa leveres druer til Warre’s Vintage Ports. Farven er rubinrgd (ruby) og i naesen
fornemmes en koncentreret duft af modne blommer. Smag af vilde rgde bzer, der understgttes
af krydrede og elegante tanniner med en lang og behagelig finish.

En sjelden nydelse med smag af Vintage.



