Drikkevarer

Pilsner eller Classic
40 cl.

Julebryg & luksus ol
40 cl.

Sodavand
25 cl.
50 cl.

79,-

85,-

45,
62,-

Forbudt for voksne

30. Bornedeller med pommes frites
31. Fiskefillet med pommes frites
32. Nuggets med pommes frites

Pris pr. ret kr. 155,-

Stegetid

Vores hakkede better (Burger og Pariserbof)
er som udgangspunkt stegt medium.
Fodevarestyrelsen anbefaler gennemstegt.

Nybro Kro

Anbefaler

Bornholmer

juleakvavit
2024

= %



A 1A CARTE

Serveres kun mellem 12.00 og 16.00

JULERI PA
NYBRO KRO

Marineret sild med log og kapers,
karrysild med kogt &g, hjemmelavet
julesild med redleg, reget hellefisk med
roreg, rodspattefilet med rejer og
mayonnaise, &g og rejer med hjemmelavet
mayonaise, sylte med Dijonsennep og
redbeder, lun leverpostej med bacon og
champignon, lune deller med redkil og
surt, medisterpoelse med grenlangkal,
fleskesteg med redkal og surt, glaseret
skinke, xbleflaesk, bred og smer,
brie med kiks og frisk frugt,

Ris a la Mande med lun kirsebzrsauce.

Min. 20 couverter.

Pris pr. couvert kr. 478, -

A1, vand og vin ad libitum
under maden
pr. couvert kr. 458,-

Smerrebred
1. Marineret sild. kr. 112,-
2. Kryddermarineret sild. kr. 112,-
3. Karrysild. kr. 118,-
4. “Havstryger”. kr. 152,-
Kryddermarineret sildefilet, sardiner
0g mayonnaise.
5.  Redspztte med remoulade og citron.  kr. 128,-
6. Radspatte med mayonnaise rejer og citron. kr. 148,-
7.  Reget laks pd rugbred serveret med kr. 152,-
selleri/fennikel creme.
8. Raget il, hertil rereg og purleg. kr. 258,-
9. Levemad. Tatar af okse, serveret med kr. 168,-
garniture og eggeblomme(pasteuriseret)
10. Ag og rejer. kr. 132,-
11. Slagterens hjemmelavede sylte. kr. 112,-
12.  Flaeskesteg med redkil og surt. kr. 138,-
13. Roastbeef med remoulade, peberrod og  kr. 128,-
ristede log.
14. Karry/Hgnsesalat med champignon kr. 158,-
og bacon.
15. Gammel ost med fedt og sky. kr. 124,-
16. Camembert frités. kr. 128,-
17. Gorgonzola med r§ xggeblomme, kr. 152,-
rodleg og smerstegt rugbred.
Anretning
18. 3 slags sild kr. 218,-
19. Lun leverpostej med bacon og champignon kr. 122,-
20. Lun merbradbef, med champignon kr. 216,-
ala creme
21. Stjerneskud kr. 242,-
22. Minelys kr. 242,-
23. Pariserbof kr. 222 -
24. Lune deller med redkal og surt, bred og smer kr. 168,-
25. Risala Mande, med lun kirsebar sauce kr. 138,-
26. Hjemmelavet gl. dags «blekage kr. 120,-
27.
JULE LUKSUS ANRETNING

Min. 2 couverter

Marineret sild med log og capers, karry-
sild med kogt g, hjemmelavet julesild
med rodleg, redspattefilet med rejer og
mayonnaise, reget 4l med roreg og purleg,
roget laks med rereg og asparges,
lun merbradbef med champignon a la
creme, sylte med Dijonsennep og red-
beder, stegt andebryst med hjemmelavet
rodkal og surt, et godt udvalg af oste og
frisk frugt

Pris pr. couvert kr. 428,-

Hertil anbefaler vi juleel fra Anarkist
og Bornholmer Juleakvavit

28.
JULEPLATTEN

Min. 2 courverter

Dagens sild, redspzttefilet med rejer
og mayonnaise, fleskesteg med
rodkal og surt, sylte, diverse oste.
Bred og smer.

Hertil anbefaler vi juleol fra Anarkist
og Bornholmer Juleakvavit

Pris pr. couvert kr. 318,-




